KARNTNER ZIVILSCHUTZVERBAND

Sicheres Grillen

Schénes Wetter, warme Temperaturen und los geht es mit einem Grillfest im Gar-
ten. Fir viele gibt es nichts Schdneres. Doch auch hier lauern Gefahren, denen
man mit der Beachtung einiger Tipps entgehen kann.

B Den Griller standsicher aufstellen
(auf harten ebenen Boden achten).

B Holzkohlengriller wegen der Gefahr
des Funkenfluges windgeschitzt
aufstellen.

B Genugend Abstand zu leicht brenn-
baren Materialien wie Schilfmatten,
Gartenmobel mit Sitzpolstern, Zel-
ten, Holzbauten einhalten.

B Grillanziinder aus festen Stoffen bevorzugen (Zindwdirfel, Anziindspdane). Auch
Anziind-Ole in Spezialflaschen oder Grillpasten sind geeignet.

B Niemals Benzin oder Brennspiritus nachgieBen, Stichflammen und Explosionen
kdénnen zu schweren Verbrennungen fihren.

B Feuerstelle immer beaufsichtigen. Besonders fiir Kinder ist das Feuer ein magi-
scher und auch sehr gefahrlicher Anziehungspunkt.

B Handschuhe und Grillbesteck sollte man nicht nur besitzen, sondern auch ver-
wenden.

B Holzkohle- und Gasgrillgerate nie in geschlossenen Raumen benutzen - es be-
steht die Gefahr der Bildung hochgiftiger Kohlenmonoxid-Gase.

B Ein Kibel Wasser oder sonstige Loschmittel (Léschdecke, Feuerldscher) sollten
als Léschhilfe immer bereitstehen

B Wenn Kleidung Feuer gefangen hat, die betroffene Person am Fortlaufen hin-
dern (Schockreaktion), sie am Boden walzen oder mit einer Decke das Feuer
absticken.

B Kleine Brandwunden unter flieBendes, handwarmes Wasser halten. Mit Wund-
tichern steril abdecken. Keine Hausmittel wie Ol, Mehl, etc. auf die Brandwun-
de geben, keine Medikamente verabreichen.

B Aschenreste und Restglut mit Wasser vollstandig abléschen (fluten)

B Die Entsorgung der Grillkohle auf dem Kompost nur nach vollsténdiger Flutung
durchfihren.

B Fir die Entsorgung der Glut einen nicht brennbaren und verschlieBbaren Behal-
ter benutzen - am besten einen Ascheeimer. (Foto: ©RainerSturm_pixelio.de)
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